


Din 1967, de la fabrica Philipiak Milano situată în Milano,
capitala mondială a modei și centrul fi nanciar și economic al Italiei, furnizăm clienților 

din întreaga lume echipamente de bucătărie de cea mai înaltă calitate.

Un grup în continuă creștere de clienți mulțumiți este cea mai bună confi rmare a valorii
pe care marca noastră o poartă cu sine.

Combinăm tehnologia inovatoare cu o tradiție de măiestrie artizanală și design excepțional.
Produsele Philipiak Milano premiate sunt sinonime cu cea mai înaltă calitate

și angajamentul față de o tradiție de viață sănătoasă și nutriție.

Milano - capitala mondială a designului 
și a stilului sofi sticat



Faceți cunoștință cu elita aristocrației bucătăriei Nenumărate de funcții 
utile∞
Cookover

- Un dispozitiv de gătit revoluționar, 
care va schimba modul în care pregătițimesele 

pentru totdeauna. Este un instrument indispensabil 
pentru măiestria culinară, oferă nenumărate funcții, 

înlocuind multe unelte și aparate, deschizând posibilitățile 
de creații culinare.

Aveți de ales între trei variante de culoare,
pentru a vă asorta perfect aparatul nu numai cu mediul 
înconjurător, ci și cu interiorul dvs, astfel încât să simțiți 

că aveți ceva special, care să vă satisfacă nu numai 
gusturile culinare, ci și pe cele estetice.

Aceasta este adevărata aristocrație
printre aparatele de bucătărie.

Cookover Brown Cookover Black Cookover Gold

3 l

7 l

Cookover 
inclus

Capac pentru bol

Coș

Dop / pahar 
de măsurare

Ecran

Tava 2 pentru 
abur

Tava 1 pentru 
abur

Capacul
aparatului
de gătit cu aburi aderă strâns la 
tavă și vasului de gătit la abur, 
creând un un spațiu închis pentru 
gătit aburului.

O tavă suplimentară a oalei 
de abur. Extrem de încăpătoare, 
va asigura gătit confortabil și
pentru mai multe persoane.

Extrem de încăpătoare pentru
gătirea confortabilă a mâncărurilor
pentru mai mulți oaspeți.

Reglează procesul de proceselor de gătit 
în bol și poate fi , de asemenea, utilizat ca 
o cană de măsurare.

Din sticlă, transparent, etanș și rezistent la 
zgârieturi. Ajută la controlul procesului
de preparare a alimentelor din interiorul 
paharului.

Facilitează gătitul alimentelor 
delicate. Poate fi  folosit ca o cană 
de măsurare sau ca o strecurătoare
pentru clătirea sau strecurarea 
alimentelor. Plasat pe capac, acesta 
previne stropirea conținutului din bol.

Fabricat din oțel inoxidabil,
la îndemână și în același timp
extrem de încăpător.

Un ecran tactil color de 7, permite 
o interacțiune ușoară cu aparatul. 
Vă permite să începeți o rețetă 
din poziția Aplicația Philipiak Home.

Bol



Propria
omnipotență
Cookover negru
Oferă posibilitatea de a efectua 
activități multiple într-un singur aparat.
De la cântărirea și amestecarea 
ingredientelor, prin tocare, amestecare 
și mărunțire, până la gătit la diferite 
niveluri de de îndemânare culinară.
Numărul și varietatea de posibilități
și varietatea de posibilități distinge 
acest aparat unic pe piața aparatelor 
de bucătărie multifuncționale
aparate de bucătărie.

Marea unicitate
Cookover 
maro
Această variantă de culoare a 
aparatului, este perfect potrivită 
pentru orice interior. Acesta poate 
deveni, de exemplu, un cadou unic 
pentru cei dragi. Farmecul său vă va 
face să utilizați funcțiile sale utile mai 
des decât veți utiliza funcțiile sale 
utile mai des decât de obicei. Atunci 
când pregătiți mesele acasă, evitați 
alimentele procesate și aditivii nocivi 
aditivi nocivi. Știți întotdeauna ce 
ingrediente intră în bol, oală, tigaie 
cuptor și, ca rezultat, în farfuria ta.



Designul noului produs a devenit pre-
textul perfect pentru a combina pasiu-
nile Annei Lewandowska și a produsului
marca Philipiak Milano. Rezultatul co-
laborării este următorul Cookover Phi-
lipiak Anna Lewandowska Limited Line, 
un aparat multifuncțional de aparat de 
bucătărie multifuncțional cu o aplicație 
și rețete create de Anna Lewandowska, 
printre altele.

Prin conectarea dispozitivului cu apli-
cația Philipiak Home, puteți să alegeți și 
să planifi cați în mod convenabil și con-
știent și să alegeți și să vă planifi cați în 
mod conștient cumpărăturile și mesele
pentru întreaga săptămână, analizând 
în același timp conținutul lor caloric și 
nutritiv. conținutul de nutrienți.

Aceasta este o adevărată podoabă a 
bucătăriei. Versiunea în ediție limitată a 
aparatului în versiune de aur șampanie este 
recomandată de Anna Lewandowska, care în 
plus garantează că prepararea mâncării
devine extrem de interesantă și unică.

Liniile tentante și atrăgătoare ale formei 
vor stârni admirația multor entuziaști ai 
frumuseții. Elementul culminant al aparatului, 
vaporizatorul în două etape cu aburi, cu 
capacitatea sa mare oferă confortul gătitului 
sănătos chiar și pentru mai multe persoane.

Produsul 
nostru gold
Cookover Gold



Linia seducătoare și atractivă forma 
stârnește admirație în multe entuziaști 
ai frumuseții.

Aparatul cu două etaje cu aburi, da-
torită capacității sale mari capacitate, 
oferă confortul gătitului sănătos con-
fort, chiar și pentru un număr mai mare 
număr mare de persoane. Soluții care 
inspiră admirație și apreciere.

Maneta convenabilă și plăcută din 
punct de vedere estetic permite utiliza-
torilor să efectueze cu ușurință regla-
rea precisă a setărilor precum și porni-
rea și oprirea dispozitivului.

Soluții care 
inspiră admirație 
și apreciere



Lamă superrezistentă Lama din oțel 
SUS420J2 garantează amestecarea 
optimă și uniformă sau de mărunțire 
a produselor.

Componente de calitate superioară:
oțel inoxidabil, sticlă termorezistentă
sticlă termorezistentă și plastice mo-
derne materiale plastice moderne sunt 
baza pentru durabilitate și fi abilitate.

Cupa cu o capacitate de 3 litri, cu mâ-
nerul său conturat mâner, facilitează 
pregătirea simplă și sigură prepararea 
alimentelor chiar și în cantități foarte 
mari.



Cu aplicația Philipiak Home puteți căuta 
în mod liber rețete sau diete potrivite 
și să planifi cați în mod convenabil și 
conștient cumpărăturile și mesele pentru 
săptămână fără a risipi alimente, prin 
analizarea caloriilor și a nutrienților 
analiza caloriilor și a nutrienților.

Tehnologia modernă vă va ajuta să să
preparați mâncăruri principale, supe, 
prăjituri, pâine, sosuri, smoothie-uri, 
sucuri și multe altele. și mult mai mult. 
În plus față de programele automate 
programe automate, aveți la dispoziție 
un întreg spectru de posibilități culinare 
sub forma unei bază de date cu rețete!

Bine ați venit 
în lumea 
tehnologiei 
inteligente.

Descărcați aplicația mobilă
Philipiak Home

și bucurați-vă de funcțiile 
extinse ale Cookover®.

DESCARCĂ DE PE

Ecran tactil intuitiv 
de 7 inch touchscreen

Bază de date 
cu mii de rețete

Cântare de precizieAcces la baza de date
on-line și off -line



Cookover vă va ghida cu precizie pas cu 
pas prin rețete simple, precum și rețete 
mai complicate. Există ceva pentru toată 
lumea: oameni începători - cunoștințe, 
avansați - inspirație și sprijin pentru 
profesioniști. Acum puteți pregăti mese și 
fără cunoștințe de artă culinară. Tot ceea 
ce era difi cil în bucătărie devine o joacă 
de copii.

Capătul elastic terminațiilor elastice, 
reduce posibilitatea ca alimentele să 
se lipească alimentelor să se lipească 
de fundul bolului, ceea ce vă oferă mai 
multe posibilități în conformitate cu arta 
culinară.

Ceea ce este 
difi cil devine 
simplu.

culinară.

Coș practicBol spațios 
de 3 litri

Evaporator cu două 
etaje cu aburi

Capac din sticlă 
transparentă



Cookover înlocuiește mai mult de o duzină de aparate de
bucătărie tradiționale.

Explorați multitudinea de funcții și caracteristici ale dispozitivului 
care vă economisesc timp atunci când vă gătiți propriile mese, 
vă mențin bucătăria curată și fac cele mai difi cile provocări 
culinare mai ușor de abordat.

Bucătarul-șef al 
bucătăriei dvs. de acasă

Cântărire
Cântărirea precisă asigură stăpânirea 
aromei, care se afl ă în cele mai mici detalii.

Gătește cu abur
Cu ajutorul aparatului de gătit la abur, 
gătitul sănătos este disponibil la îndemâna 
dumneavoastră.

Sous-vide
Gătirea lentă a alimentelor în apă sau abur 
la o temperatură precis temperatură 
controlată precis.

Amestecuri
Mișcările magice ale lamei amestecă perfect 
amestecă perfect toate ingredientele pentru 
a scoate cele mai bune din mâncarea ta.

Gătește
Temperatura reglată cu precizie, timpul și 
viteza de rotație accelerează și facilitează 
gătirea unei game largi de mâncăruri.

Spălare
Spălarea temeinică a legumelor și fructelor 
sau a altor ingrediente vă permite să servi 
mâncăruri fără contaminare.

Amestecă
Viteza potrivită garantează armonia 
aromelor și, astfel, experiența dorită.

Tăiați
Lama avansată taie cu precizie ingredientele 
în bucăți uniforme, ceea ce economisește 
timp prețios și păstrează întreaga aromă.

Fermenți
Creați iaurturi de casă sănătoase pentru 
întreaga familie fără să vă faceți griji cu privire 
la calitatea ingredientelor și reduceți numărul 
de ambalaje aruncate ambalaje de unică folosință.

Zdrobește
Chiar și cele mai dure produse sunt supuse 
unor tăieturi ultrarapide, prin care se obțin 
rezultatele dorite.

Măcinare
Cafeaua măcinată perfect este o garanție 
a unei dimineți reușite.

Creează lapte pe bază de plante
Selectează-ți propriile ingrediente și creează 
rețete pentru lăpturi vegetale. Economisește 
timp și bani.

Bate
Odată ce agitatorul este atașat, funcția 
vă va permite să bateți cremele până la 
perfecțiune, maioneză, smântână, unt, 
albușuri, etc. de albușuri de ou, etc.

Amestecuri
Acționarea extrem de puternică asigură 
o putere de neegalat și chiar amestecarea 
fără efort.

Zdrobește gheața
Zdrobiți gheața în mod sigur și curat pentru 
cocktailuri și băuturi.

Frământă aluatul
Fantastic, reproductibil textura și structura 
aluatului Asigură produse de patiserie 
reușite.

Fierbe
Pregătiți alimentele prin gătirea lor lentă 
până la obținerea consistenței dorite și 
aroma potrivită.

Gătește orezul
Gătiți orez, perfect, exact așa cum vă place 
pentru felul de mâncare ales de dvs.

Emulsifi că
Sosurile perfecte determină adesea aroma 
fi nală a întregului fel de mâncare. Atunci 
când sunt bine preparate, ele sunt cireașa de 
pe tortul care încununează felul de mâncare.

Încălzește
Menținerea temperaturii potrivite vă face mai 
ușor să serviți mâncarea la momentul perfect 
moment, fără să vă faceți griji cu privire la 
supraîncălzire sau o temperatură prea scăzută.

Decojește usturoiul
Scapă rapid și temeinic de pielițelor 
de la cățeii de usturoi.



www.cookover.ro

Cookover SRL
str. Fabricii 8a, 430015 Baia Mare, Romania

tel.: +40 (740) 129 481, e-mail: info@cookover.ro

Detalii distribuitor: 
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